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Bouquet di insalatina da taglio e verdure 
con dressing di frutti di bosco

(ispirata alla passione di Pollock per l’orto, le verdure e i colori)
“...I always think of him like a farmer, part of the earth, the trees, 

the whole landscape out there”. 
Herbert Matter, dal libro ‘Dinner with Jackson Pollock’ pag.10

KN5
Quinoa con crema di avocado, sfera di peperoni arrostita, 

stufato di pancia, morbido di melanzana alla curcuma,
 perle di carota al ginepro, purea di ceci con zumaque

(ispirata all’opera n° 5 di Pollock e in generale al suo modo di utilizzare i colori)

Cherry “Mural” 
(ispirata alla passione di Pollock e della sua famiglia per le ciliegie 

e all’opera Murale, di cui la decorazione del dolce ripropone la grafica)
“Cherry recipes were a favorite in the Pollock family ...” 

dal libro ‘Dinner with Jackson Pollock’, pag.164

Apple pie “rivisitata” 
(ispirata alla torta di mele di Pollock)
“Jackson’s prize-winning apple pie”

In cucina con Pollock


